ingtrumente Structurale
42020

UNIUNEA EUROPEANA

Proiect cofinantat prin Programul Operational Capital Uman 2014-2020

N 15930031, 18 o0 30/

Aprobat
Catalin Chereches
Primari| Municipiului
Baia Mare

CAIET DE SARCINI
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In vederea atribuirii prin achizifie directa a contractului de prestari servicii de catering p¢ ru organlza
cursurilor din cadrul proiectului ,AS NV - Antreprenoriat Sustenabil Tn regiunea
POCU/82/3/7/106237, finantat din FONDUL SQCIAL EURQPEAN, prin Programul Op

Uman 2014 - 2020.

nal C "3!’-—
Jul Bale

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerinfelor pe baza cérora se elaboreaza oferta, respectiv
Propunerea Tehnica si Propunerea Financiara.

Obiectul achizitiei:
Atribuirea contractului de prestare servicii de catering n cadruf proiectului ,,AS NV -
Antreprenoriat Sustenabil in regiunea de Nord Vest”, POCU/82/3/71106237

Descrierea generala:

Caietul de sarcini se constituie parte integranta din documentaya de selectie si constituie ansamblul
cerintelor pe baza carora se elaboreaza fiecare ofertd de catre ofertanti.

Ofertantii vor trebui 3 respecte parametrii si conditiile minimale impuse in specificatia tehnica.

1. CADRUL GENERAL

Municipiul Baia Mare implementeaza proiectului AS NV - Antreprenoriat Sustenabil in regiunea de Nord
Vest", POCU/82/3/7/106237, finantat din FONDUL SOCIAL EUROPEAN, prin Programul Operational
Capital Uman 2014 — 2020.

A. DESCRIEREA PROIECTULUI
Obiectivul general al proiectului este Sustinerea antreprenoriatului sustenabil si crearea de focuri de
muncd durabile prin intreprinderi cu profil non-agricol, in zona urband din regiunea de NV a Romaniei.
Pentru atingerea acestui obiectiv, vom oferi pe parcursul a aproximativ trei ani (februarie 2018 -
decembrie 2020), servicii de formare profesionald in domeniul antreprenorial pentru minimum 360
persoane din regiunea de Nord-Vest, dar si servicii de sprijin pentru infiintarea si dezvoltarea a 66 firme.

Obiectivele specifice ale proiectului sunt:

Obiectiv specific 1 — Dezvoltarea competentelor antreprencriale pentru un nrde min 360 persoane care
intentioneaza s&-si creeze o afacere non agricold in mediul urban din Regiunea de Nord-Vest, prin
activitdli care se vor derufa pe ¢ perioada de 12 luni;

Obiectiv specific 2 - Sprifinirea infiintarii si demarérii activititii pentru 66 de noi intreprinderi cu profil
nonagricof localizate in mediuf urban din Regiunea Nord-Vest, pe o perioada de 18 luni;

Obiectiv specific 3 - Monitorizarea funciiondrii si eficientizarea activitétii celor 66 de firme nou infiintate

Titlu profect: ,AS NV - Antreprenoniat Sustenabil in regiunea de Nord Vest” Contact:

Axa Prioritard 3. Locuri de muncd pentru tol', E-mail: as.nerdvest@gmail com
Cod apel: POCU2/3/7iCresteraa acupani prin sustinerea intreprinderiior cu prafil nenagricol din zona urband

Beneficiar: Musnicipiud Baia Mare, Contract POCU/82/3/71106237
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in cadrul profectului, pe o pericadd de 6 luni;

Obiectiv specific 4 — Implementarea actiunilor de inovare sociald la nivelul regiunii de NV prin crearea
si dezvoltarea unei cooperative sociale de tip RSC,

Durata proiectului: Durata proiectului, conform contractului de finantare, este pericada cuprinsé intre
05.01.2018 - 31.12.2020.

B. DESCRIEREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII

Obiectivul general al contractului de prestari servicii:
Prestarea de servicii de catering pentru participantii la cursurile de formare antreprenoriald din cadrul
proiectului.

Obiectivul specific al contractului de prestari servicii:

Asigurarea unor servicii / masuri de sprijin in vederea participdrii la cursurile de .Dezvoltare a
Competentelor antreprencriale”, pe perioada lunilor aprilie - august 2018, crganizate de SC CERC SRL
{Partener 1}, Fundatia CDIMM (Partener 2) si SC INTRATEST SA (partener 3) pentru un numér de 360
persoane, in fiecare din cele 6 judete ale Regiunii de Nord-Vest, In fiecare zi de participare la curs
{masa zilnica).

2. OBIECTUL ACHIZITIEI
Achizitia de Servicii de catering in cadrul pro:ectulur ~AS NV - Antreprenoriat Sustenabil

In regiunea de Nord Vest”, POCU/82/3/7/106237 J
N | Denumire o .
ot | Serviciu si cod Locatie si pericada Specificatii tehnice
CPV
1. | Servicii de - Locatiile de desfasurare a 28 zile curs x min. 360 persoane

catering cursurilor si de prestare a - Activitatea 1.3 din proiect (Pericada Aprilie -

CPV: serviciilor de catering: August 2018)

55520000-1 Se va derula minimum o grupad
de curs in fiecare din cele 6 Specificatii tehnice:
judete din Regiunea de Nord- - Catering pentru un numdr de minim 360 persoane
Vest, in resedintele de judef sinu | si 28 zile curs (9 grupe a cate minim 24 persoane —
numai (Baia Mare, Zalau, Satu cursuri organizate de P1 Si P2 a cate 45 ore -
Mare, Oradea, Bistrita, Cluj- fiecare fac 8 zile/fcurs si 6 grupe a cate minim 24
Napoca), astfel incat vor fi maxim | persoane - fac 20 zile/ curs -cursuri organizate de
15 grupe a cate cca. 24 P3-80ocre)
persoane cursate (total 360 - Serviciile vor consta n furnizarea de hrana
persoane cursate). Locatiile zilnica, respectiv:
exacte vor fi stabilite ulterior, - cate un sandwich ce va avea In compozitie chifl4,
dupa formarea grupelor de curs | suncd, cscaval, castraveti, varza, ketchup si
si inchirierea unor sali adecvate. | maioneza, suplimentar se va oferi cate o sticla de
- Cursurile sunt planificate in apé plata de 0,51, livrate de prestator la locatia unde
perioada Aprilie 2018 — August se desfasoara cursul, Tn intervalul orar 16%0-20%, pe
2018.

Titly proiect: ,AS NV - Antreprencriat Sustenabil in regiunea de Nord Vest’ Contact:
Axa Prioritara 3. Locuri de munca pentry toti”, E-mail; as.norivest@gmail.com

Cod apel: POCUIB3/7/Cresterea acupdrii prin susinerea ntreprinderilor cu profil nonagricel din zona urband
Beneficiar: Municipiul Baia Mare, Contract POCUB2/3/7/106237
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intreaga pericadd de desfasurare a cursului,
numéarul cursantilor fiind de max 28/zi/curs.

- Locatiile de desfasurare a cursurilor: Se va derula
minimum o grupé de curs in fiecare din cele 6
judete din Regiunea de Nord-Vest, in resedintele
de judet si nu numai (Baia Mare, Zaldu, Satu Mare,
QOradea, Bistrita, Cluj-Napoca), astfel incat vor fi
maxim 15 grupe a cate cca. 24 persoane cursate
(total 360 persoane cursate). Locatiile exacte vor fi
stabilite ulterior, dupa formarea grupelor de curs si
inchirierea unor séli adecvate.

-Cursurile sunt planificate in perioada aprilie 2018 —
august 2018.

- In fiecare zi se vor livra numarul de portji
comandate, in ambalaje speciale.

- Se va avea in vedere ca portille de mancare sa
ajungé la locatia planificatd in conditii optime de
igiena (masind speciala de transport alimente,
ambalaje si servetele individuale, etc).

Propunerea tehnica se va intocmi cu respectarea cerinfelor tehnice obligatorii pentru fiecare serviciu

conferm-speeifieatiilor-detaliate-mai-sus:
Condiﬁi de prestare, livrare

Prestarea/ livrarea produselor se face zilnic Tn baza comenzii ferme emise de beneficiar in functie de
organizarea grupelor de curs si numarul cursantilor, dupé intrarea Tn vigoare a contractului, la locatiile
indicate de beneficiar.

Ofertantul participant trebuie sa respecte particularitatile solicitate de beneficiarul serviciului de catering
prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu. La data semnarii contractului,
prestatorul va prezenta obligatoriu reteta care urmeaza a fi folositd in desfasurarea serviciilor ce fac
obiectul prezetului caiet de sarcini.

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze hrana — numarul de portii zilnice la ora
solicitata. Ofertantul va prezenta lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru indeplinirea
contractului. Acesta va face dovada ca detine un numar de cel putin 3 angajati din care cel putin unul
trebuie sa prezinte certificat de bucatar sau lucrator in alimentatie publica.

Ofertantul trebuie sa prezinte, de asemenea carnetul de sanatate al personalului desemnat pentru
prepararea hranei — in copie.

Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, Insotite
ohligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sa asigure condifiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
privind depozitarea gi pastrarea produselor agroallmentare respectiv pentru distributia si  servirea
hranei.

Hrana va fi impachetata, manipulata, si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva oricaror
contaminari probabile ce vor face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii sau
contaminrarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie
amplasate sifsau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminarii.

Mijloacele de transport trebuie mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

Tittu proiect: AS NV - Antreprenariat Sustenabil in regiunea de Nord Ves? Contact;

Axa Prioritara 3. Locuri de munca pentru toti”, E-mail; as.nordvest@gmail.com
Cod apel POCUIB213/TiCregierea acupii prin sustinerea intreprinderilor cu profil nenagrical din zona urbana

Benéficiar: Municipiul Baia Mate, Cantract POCU/B2/3/7H06237

Y eﬁ% ooy G

Bata Mare * gk INTRATEST



ingtrumente Struciureie
20M4-2021

UNIUNEA EURCPEANA

Proiect cofinantat prin Programul Operational Capital Uman 2014-2020

Mijloacele de transport trebuie sa fie avizate sanitar-veterinar si in numar suficient. Mijloacele de
transport si / sau containerele ufilizate pentru transport alimente trebuie sa permita mentinerea
alimentelor la temperaturi corespunzatoare si sa permita ca aceste temperaturi sa fie monitorizate
astfel incat, in momentul in care aceasta ajunge la beneficiari sa aiba temperatura optima.

Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci
cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare,
prezentare si servire,

Frestatorul trebuie sa detina termobaxuri autorizate pentru transport alimentar cu rezistenta termica.
Mancarea calda va fi mentinuta la o temperatura de 60 grade Celsius, iar preparatele reci la max. 4
grade Celsius.

Ofertantul va prezenta dovezi din partea Directiei de Sandtate Publicd si Directia de Sanatate
Veterinara privind autorizarea.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de Sarcini,
achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui
produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele sa
corespunda din punct de vedere calitativ.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei,
iar prestatorui va fi obligat s& inlocuiasca alimentele sau hrana in cauzda cu alta/altele corespunzétoare,

fard-a-pretinde-plati-suplimentare-pentru-aceasta-in-termen-de—maxim-2—(doud)-cre—de—la-primirea
notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate 'n termenul stabilit, se va declanga procedura
de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantitatile constatate lipsa in
urma verificarilor effectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Zilnic o proba recoltata din fiecare fel de hrana administrata (mancare gatita sau hrana rece},va fi
pastrata in frigider 48 de ore.

Toate serviciile privind obiectul achizitiei din cadrul Proiectului ,AS NV - Antreprenoriat Sustenabil Tn
regiunea de Nord Vest”, POCU/82/3/7/106237 vor fi prestate pe durata de implementare Activitatii 1.3
din cererea de finantare. Totodatd, prestatorul va respecta termenele specificate pentru prestarea
serviciilor la comanda beneficiarului.

Receptie, garantie

Receptia serviciilor prevazute la punctul "Obiectul contractului” se va face dupa furnizarea acestora Tn
locatiile indicate de catre beneficiar, prin ncheierea de procese verbale de receptie dupa verificarea
conformitdtii serviciilor prestate cu cerintele din contract. In cazul, deficientelor de nafurd calitativa i
cantitativa, prestatorul va proceda la inlocuirea bunurilor ce nu corespund i la completarea lipsurilor,
fard a modifica oferta financiaré.

Dupa operatiile de verificare achizitorul are obligatia de a lua o decizie privind receptia sau respingerea
serviciilor. In cazul resplngern produselor ca fiind neconforme sau lipsa, furnizorul va remedia/ Tniocui
orice deficienta calitativa si cantitativa.

Receptia cantitativa se va face la predarea rezultatelor contractului Tn conformitate cu comanda emisa,

in prezenta unui reprezentant al prestatorului. Dacd prestatorul nu trimite un reprezentat, receptia se
va realiza in lipsa acestuia, achizitorul avand obligatia a notifica prestaterul cu privire la cele constatate.

Titlu proiect: ,AS NV - Antreprencriat Sustenabi! in regiunea de Nord Vest’ Contact:

Axa Prioritars 3. Locuri de munca pentru toff”, E-mail: as nordvest@gmail.com
Cod apel: POCUB2/3/7ICregterea ocupdrii prin sustinerea inireprinderilor cu profil nonagrical din zona urbané
G;Ené O -
MARAMURES
Baia Mare

Beneficiar: Municipiul Baia Mare, Contract POCU/82/3/7106237
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Rezultatele contractului vor fi considerate receptionate numai dupa stingerea tuturor diferentelor
constatate.

Plata serviciilor

Plata se va face dupa receptia finald a serviciilor. Plata va fi realizatd in baza facturii fiscale emise, a
proceselor verbale de recepiie a serviciilor, in termen de 30 zile de [a primirea facturii de cétre achizitor,
respectiv de la data inregistrarii la achizitor a facturii aferente serviciilor, acceptate la plata de céatre
reprezentantul achizitorului. Plata va fi efectuatd numai in uma recepiiei fiecérei componente a
contractului.

Durata contractului
Durata de valabilitate a contractului se va incadra in durata de derulare a Activitdtii 1.3 conform cererii
de finantare.

intocmit Vizat
Asistent Manager Manager proiect
lonela Libotean : é‘}iu Cuceu

{

Tillu proiect: ,AS NV - Antreprenoriat Sustenabil in regiunea de Nord Vest’ Contact:

Axa Prioritard 3. Locuri de muncd pentru tofi”, E-mail; as.nordvest@gmail.com
Cod apel: POCU/B2/3/7/Cresterea ocupdrii prin susfinerea intreprinderilcr cu profil nonagricot din zona urband

Beneficiar: Municipiul Baia Mare, Contract POCUB2/3/71106237
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